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@ Street Food Design - Food Truck e Autonegozi Made in Italy * Street Food
S

Design e un'azienda italiana specializzata nella progettazione e realizzazione di foo
d truck e autonegozi personalizzati, interamente prodotti in Italia. L'azienda si disti
ngue per: * Progettazione su misura: Ogni progetto inizia con un dialogo approfond
ito con il cliente per comprendere le sue esigenze specifiche, il tipo di prodotti da of
frire e le modalita operative previste. * Realizzazione artigianale: Tutti i food truck s
ono realizzati direttamente in sede da un team di professionisti specializzati, tra cui
tecnici progettisti, grafici esperti e artigiani qualificati. * Personalizzazione completa
: Dall'allestimento interno alla grafica esterna, ogni veicolo viene personalizzato per
riflettere l'identita del brand del cliente. * Conformita normativa: | food truck sono
omologati come "uso speciale negozio", completi di certificazioni e manuali tecnici r
elativi agli impianti installati. * Design esclusivo: | veicoli combinano estetica vintag
e e comfort moderno, creando soluzioni uniche e riconoscibili nel mercato dello str
eet food. La filosofia dell'azienda si basa sulla qualita del Made in Italy, unendo trad
izione, cura dei dettagli e affidabilita, caratteristiche che hanno permesso di ottene
re apprezzamento anche all'estero. Contatti Street Food Design Tel: +39 333 113 4
250 Email: info@streetfooddesign.it Indirizzo: Via dell'Innovazione, 123 - 00100 Ro
ma, Italia Web: www.streetfooddesign.it
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® Descrizione

Die Spezialisten fir Made-in-Italy-Foodtrucks
reprasentieren die zeitgendssische Weiteren
twicklung der italienischen Gastronomie auf
Radern. Im Herzen von Lecce hat STREET FO
OD DESIGN diesen Trend aufgegriffen und in
eine wahre Kunstform verwandelt, indem Fu
nktionalitat, Design und Individualisierung m
iteinander kombiniert werden. Das Unterne
hmen aus Apulien zeichnet sich durch die Fa
higkeit aus, gastronomische Fahrzeuge zu sc
haffen, die nicht einfach mobile Restaurants
sind, sondern echte Erweiterungen der Mark
enidentitat darstellen, die sie reprasentieren
. Jeder Foodtruck wird so zu einem reisende
n Botschafter des italienischen Geschmacks
und der Qualitat, der kulinarische Exzellenz
direkt auf die StraBBen bringt. Handwerkliche
Exzellenz und technologische Innovation: un
ser Mehrwert STREET FOOD DESIGN hebt sic
hin der Foodtruck-Produktion durch einen A
nsatz hervor, der das italienische handwerkli
che Erbe mit den modernsten Technologien
verbindet. Das Unternehmen hat eine Arbeit
smethode entwickelt, die Uberlegene Ergebn
isse im Vergleich zur Konkurrenz garantiert,
dank mehrerer Unterscheidungsmerkmale:
* Malgeschneiderte Planung basierend auf
den spezifischen Anforderungen des Kunde
n * Hochwertige Materialien, ausgewahlt fur
Haltbarkeit und Nachhaltigkeit * Modernste
Technologien zur Optimierung von Verbrauc
h und Effizienz * Einzigartiges Design, das di
e Markenidentitat betont * Kontinuierlicher
und professioneller After-Sales-Service Die K
ombination aus italienischem Handwerk und
technischer Innovation ermdglicht die Entwi
cklung von Losungen, die nicht nur die oper
ativen Bedurfnisse von Gastronomieprofis
erflillen, sondern auch das Erlebnis des End
verbrauchers erhéhen. Die von dem apulisc
hen Unternehmen gefertigten Foodtrucks w
erden so zu kraftvollen Marketinginstrument
en, die Aufmerksamkeit erregen und die We
rte der Marke sofort kommunizieren. Von de
r Planung zur StraBe: der mal3geschneiderte
Entwicklungsprozess Die Herstellung eines h
ochwertigen Foodtrucks folgt einem struktur
ierten Ablauf, der optimale Ergebnisse garan
tiert. Der von den Experten aus Apulien entw
ickelte Prozess umfasst mehrere entscw‘\i,%?v
nde Phasen, um eine Idee in ein erfolgreiche
s Geschaft zu verwandeln: 1. Erste Beratung

Spezialisten fur Made-in-Italy-Foodtruc

Powered by SiHappy.it © 2026

.sihappy.it



und Analyse der spezifischen Anforderungen
des Kunden 2. Mal3geschneiderte Planung d
er Rdume und Ausstattung 3. Auswahl der M
aterialien und Technologien, die am besten z
um Projekt passen 4. Handwerkliche Fertigu
ng mit kontinuierlichen Qualitatskontrollen 5
. Lieferung, Schulung und After-Sales-Service
Jede Phase wird mit héchster Sorgfalt durch
gefuhrt, mit besonderem Augenmerk auf Fu
nktionalitat und asthetische Wirkung. Die he
rgestellten Fahrzeuge mussen hohe Sicherhe
its-, Energieeffizienz- und Benutzerfreundlich
keitsstandards erflllen, ohne dabei auf die vi
suelle Attraktivitat zu verzichten, die entsche
idend ist, um Kunden anzuziehen. Die gesa
mmelte Erfahrung ermdglicht es, typische Pr
obleme der mobilen Gastronomie vorauszus
ehen und innovative Losungen anzubieten,
die die tagliche Arbeit von Street-Food-Profis
erleichtern. MaRRgeschneiderte Losungen fur
jeden gastronomischen Bedarf Der Erfolg ei
nes Foodtrucks hangt davon ab, wie gut er si
ch an die angebotene Gastronomie anpasst.
Die Spezialisten fur Made-in-Italy-Foodtrucks
haben spezifische Kompetenzen entwickelt,
um den unterschiedlichen Anforderungen d
er Branche gerecht zu werden. Ob Pizza, Eis,
Burger oder regionale Spezialitaten - jede Ar
tvon Speise erfordert besondere technische
Vorkehrungen, um das bestmégliche Erlebni
s fur Zubereiter und Konsumenten zu gewah
rleisten. Die Personalisierung betrifft nicht n
ur das Erscheinungsbild, sondern vor allem
die Organisation des Innenraums, die Anord
nung der Gerate und die Auswahl der Install
ationen. Das Designerteam analysiert sorgfa
Itig den idealen Arbeitsablauf fur jede Art vo
n Zubereitung und optimiert jeden
verflgbaren Zentimeter, um die operative Ef
fizienz zu maximieren. Funktionales Design g
eht immer mit asthetisch ansprechenden L6
sungen einher, einschlief3lich individueller G
rafiken, die das Fahrzeug in ein kraftvolles K
ommunikationsmittel verwandeln. Ziel ist es,
Foodtrucks zu schaffen, die auffallen und sof
ort die Qualitat und Einzigartigkeit des ange
botenen kulinarischen Angebots vermitteln.
Wahlen Sie italienische Exzellenz fir hr Stre
et-Food-Projekt Auf die Spezialisten fur Mad
e-in-Italy-Foodtrucks zu setzen bedeutet, ein
en Partner zu wahlen, der den Bereich der m
obilen Gastronomie bestens kennt und jede
n Unternehmer vom ersten Schritt bis zum E
rfolg seines Unternehmens begleiten kann. |
n Lecce stellt das professionelle Team multid
isziplindre Kompetenzen zur Verfigung, von
der mechanischen Planung Uber Design bis
hin zu technischen Anlagen und branchensp
ezifischen Vorschriften. Die Unternehmensp
hilosophie basiert auf der Uberzeugung, das
s ein hochwertiger Foodtruck eine Investitio
n darstellt, die langfristig Wert schafft, sich v
on der Masse abhebt und eine treue Kundsc
haft gewinnt. Aus diesem Grund wird jedes P
rojekt mit groRter Sorgfalt betreut und eine
Vertrauensbeziehung aufgebaut, die weit Ub
er die Lieferung des Fahrzeugs hinausgeht.
Wenn Sie planen, ein Street-Food-Geschaft z
u starten oder |hr aktuelles Fahrzeug erneue
rn mdchten, wenden Sie sich an diejenigen,
die italienische Qualitat auf Radern zu ihrer
beruflichen Mission gemacht haben.
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